Specialiis reikalavimai darbuotojui, einan¢iam vyr. viréjo pareigas

Silalés rajono socialiniy paslaugy namy vyr. viréjas turi atitikti $iuos specialiuosius reikalavimus:

1.

2
3.
4

ne zemesnis kaip vidurinis i$silavinimas ir (ar) jgyta viréjo kvalifikacija;

darbo patirtis (ne trumpesné nei 5 metai);

buti iSklausius ir zinoti saugos darbe, prieSgaisrinés saugos ir elektros saugos reikalavimus;
Vir¢jas turi iSmanyti:

4.1. jrengimy, virtuvés inventoriaus, indy, taros paskirtj, jy priezitros ir naudojimo taisykles;
4.2. materialinés atsakomybés pagrindus;

4.3. maisto kalkuliacijos taisykles;

4.4. jvairiy maisto gaminimo jrengimy racionaly ir saugy darbo rézima;

4.5. patiekaly ruoSimo technologija;

4.6. pagrindines zaliavas, jy paskirtj, sudé¢jimo tvarka, santykj bei normas;

4.7. pvairiy maisto produkty ir pusgaminiy Siluminio paruoSimo buidus;

4.8. Siluminio maisto produkty apdorojimo (virimo, kepimo, troskinimo) trukme ir
temperatuirg;

4.9. paruostos produkcijos iSeigas, gaminiy virimo bei kepimo metu sumazéjimo procentus;
4.10. pusgaminiy ir paruostos produkcijos laikymo bei realizavimo salygas;

4.11. pusgaminiy i$ farSo asortimentg ir paruo$imo biidus;

4.12. koSiy virimo taisykles;

4.13. dietinés mitybos pagrindus, dietiniy patiekaly ruo$imo technologija;

4.14. kulinarijos Zaliavy savybes, Zaliavy ir pusgaminiy kokybés rodiklius;

4.15. kulinarijos patiekaly puosimo technologija;

4.16. valgiara$cio sudarymo taisykles;

6.17. pirminés gaisro gesinimo priemones, jy veikimo principus, panaudojimo galimybes;
6.18. darbo vietos darbuotojo saugos ir sveikatos instrukcija;

6.19. sudaryti maisto prekiy ir Zaliavy paskyrg-uzsakyma;

6.20. teisingai jforminti maisto prekiy ir zaliavy priémimo dokumentus;

6.21. naudotis darbo jrankiais;

6.22. dirbti su viryklémis, kepimo spinta, Saldytuvais ir kitais jrengimais;

6.23. suteikti pirmaja medicinos pagalba jvykus nelaimingam atsitikimui darbe.



